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CEVIZLi VE ANASONLU GEVREK

Hatice Oksiiz

113 gr yumusatiimis tereyagi

142 gr hafif kahverengi seker

2 adet yumurta

215 gr cok amaglh un

7 gr kabartma tozu

200 gr ceviz kaba dogranmis

120 gr kurutulmus kizilcik veya kurutulmus vigne
2 yemek kagidi limon kabugu rendesi

1 yemek kasigi anason tohumu

Tereyagini ve sekeri beyazlasana ve kdpuk olana kadar mikserde ¢irpin. Yumurtalar ekleyip tam olarak
karisana kadar girpmaya devam edin. Orta blytkllkte bir karigtirma kabinda unu ve kabartma tozunu karigtirin.
Bu karigima ceviz kizilcik rendelenmis limon kabudu ve anason tohumu ekleyin; harmanlanacak sekilde
karistirin. Tereyagl karigima ekleyin; iyice karigtirin. Hamuru parsémen kagidiyla astarlanmisg firin tepsisinin
tizerinde yaklagik 10 x 30 cm[?llik biyik bir kiitlik haline getirin. 160 derecede pisirin.
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