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CEVIZLI VANILYALI PUDING

www.sefabdullahusta.com

1 litre st

4 yemek kagigI misir nisastasi
1 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

50 gr tereyagi

1 yemek kasgigi ceviz igi

1 adet nar

1 bardak sutu ayirip, kalani atese koyuyoruz. 1 bardak situn igine nisastayi koyup eritiyoruz 1 yumurtay ilave
edip ¢irpiyoruz. Kaynayan site karisimi yavas yavas dokip hizlica karnstiryoruz.

Ocagi séndirdikten sonra sekeri, yadi ve vanilyayi ilave edip ¢irpiyoruz. Kulplara bosalttiktan sonra
sogutuyoruz. Génlimuze gore ceviz, narla sisleyip servis ediyoruz.
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