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CEVIZLI UZUMLU KURABIYE

2 adet yumurta

275 gr. esmer seker
90 ml. sivi yad

1 paket sekerli vanilin
150 gr. un

1 paket kabartma tozu
125 gr. i¢ ceviz

125 gr. kuru Gzim
150 gr. bitter ¢ikolata
95 gr. sutll ¢ikolata

Yumurtalari ve sekeri cukur bir kapta 5 dakika cirpin. Yumurtalara énce yagi, sonra sirasiyla sekerli vanilini, unu
ve kabartma tozunu ekleyin. Ceviz iclerini ve kuru Gztmleri kiiglk parcalara bélin. Gikolatalar elinizle
parcalayin. Kurabiye hamuruna ceviz, tzim ve ¢ikolatalari katip yogurun. Uzerini kapatin ve buzdolabinda 1
saat kadar bekletin. Cay kasidi yardimiyla karisimdan ki¢uk pargalar kopartarak yuvarlaklar yapin. Yagladiginiz
180° C'deki firnda tzeri hafifce kahverengilesene kadar yaklasik 10 dakika pisirin. Servis yapmadan énce, 5
dakika sogumaya birakin.

ML® Cevizli Krak icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:8612 « adi:Cevizli Uziimlii Kurabiye » génderen:Ramazan « indirme tarihi:14.03.2025 - 10:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-uzumlu-kurabiye-vt6478
https://tr.ml.md/cevizli-krak-vt1431
http://www.tcpdf.org

