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CEVIZLI UZUMLU KEK

125 gr. margarin

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

8 yemek kasigi pudra sekeri

2 su bardagi un

1 kahve fincani ¢ekirdeksiz tGzim
1 cay bardagdi ceviz

1 adet limon kabugu

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

Yag ve pudra sekerini bir kaseye koyun.

Beyazlagincaya kadar karistirin.

Yumurtalari teker teker kirip yaga yedirin.

Uzerine sutl ilave edin.

Unu eleyin.

Doévilmas cevizleri ve Gzimleri karistirin.

Limon kabugu rendesi, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip iyice karigtirin.

Margarinle yaglanmis kek kalibina dékip énceden isitiimis 180 derecedeki firinda 40 dakika kadar pigirin.
Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip servise sunun.
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