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CEVIZLI UZUMLU KEK

Malzemeler

4 yumurta,

1 su bardagi seker,

1 su bardag stit,

3/4 su bardagi Bizim Mutfak Aygicek Yag,
Bizim Mutfak Margarin,

1 paket Marifet Kabartma Tozu,

1 paket Marifet Sekerli Vanilin,

Bizim Mutfak Un,

200 gr ceviz igi,

100 gr gekirdeksiz Gzim,

Istege goére portakal kabugu rendesi ve tarcin

Hazirlanisi

Seker ve yumurta 6nce c¢irpilir. SUt, yag ve un ilave edilip karistirilir. Ayri bir yerde ceviz, izim, kabartma tozu ve
vanilya biraz unla harman edilerek kek karisiminin icine dékuldr ve sadece bir iki kez karnstirilir. Margarin ile
yaglanmig kaliba dékaldr ve soguk firina surdldr.

Oneriler: Pigirme esnasinda kek soduk firina siiriiliir. Once alti yakilir, kabarip kenarlari pistikten sonra iistii
yakilir. Bu esnada kesinlikle firnin agzi agiimaz.
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