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CEVIZLI UZUMLU KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

60 g cekirdeksiz kuru Gzim

1 yemek kasigi un

350 gun

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
225 g yumusak margarin

250 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 tutam tuz

7 yemek kasigi st

4 yumurta

1 su bardag iri kinlmis ceviz
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Uzimleri bir kaseye alin, tizerini kapatacak kadar su doldurun ve 20 dakika bekletin. Siire sonunda suyunu iyice
sliziin ve 1 yemek kasi§i un ilave edip karistirin. Kek kalibini margarin ile yagdlayin ve unlayin. Firini belirtilen
dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Margarini ¢cirpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin.
Cirpmaya devam ederek sirayla toz seker, sekerli vanilin, tuz ve sitl ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin.
Yumurtalari teker teker ilave ederek her birini 30 saniye ¢irpin. Hazirladiginiz un karigimini ilave edin ve diisik
devirde 1 dakika ¢irpin. Unlanmig Gzim ve cevizi ilave edip disik devirde yarim dakika ¢irpin. Hamuru
hazirladiginiz kaliba dékin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 50 - 55 dakika

Finndan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Keki kaliptan ¢ikarin ve tel Gzerinde sogumaya birakin. Dilimleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:168310 » adi:Cevizli Uziimlii Kek + génderen:giil « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-uzumlu-kek-vt1585
https://www.droetker.com.tr
http://www.tcpdf.org

