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UZUMLU CEVIZLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su barda@ yogurt
Yarim limonun kabugunun rendesi
Gay kasiginin ucu ile targin
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi kuru Gzim

1 su bardagi ceviz

Oncelikle kuru Giziimleri ayikliyoruz.

Uzerine kaynar su dokerek, biz keki hazirlayana kadar bekletiyoruz.

Oda sicakligindaki yumurtalari ve sekeri, bir kabin i¢cinde mikser yardimi ile beyaz kdpik olana kadar girpiyoruz.
Yag, yodurt, tar¢in ve limon kabugu rendesini ilave edip, ¢cirpmaya devam ediyoruz.

Eledigimiz unu, vanilya ve kabartma tozu da ekleyip, iyice karigana kadar ¢irpryoruz.

UzOmleri stzip, kagit havlu yardimi ile glizelce suyunu aliyoruz.

Bir tabaga koyup Uzerini hafifge unlayip, salliyoruz ki her tarafina un degsin.

Kek karigsiminin icine, unlanmig Gzumleri ve cevizleri ekleyerek, kasikla bir iki defa hafifge karistiriyoruz.
Yaglayip, un serptigimiz kek kalibina karigsimi dékiyoruz.

180 derecede, Uzeri pembelesene kadar pisiriyoruz.

Pistigini anlamak i¢in kurdan testi yaparsaniz daha saglikli olacaktir.

Firindan ¢iktiktan sonra 10-15 dakika kendini cekmesi igin bekletiyoruz.

Sonra kaliptan ¢ikariyoruz, yoksa pargalanir.

Hafif sogudugunda, Uzerine pudra sekeri serpip sUsleyebilirsiniz.
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