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UZUMLU VE CEVIZLI KEK

Eyip Seving

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardag iri dévilmis ceviz
1 su bardagi kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

3/4 su bardagi sivi yag

4 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi

Yumurtalar oda sicakliginda olsun. Gukur bir kaseye yumurtalar ve sekeri ilave edin, mikserler iyice ¢irpin. Yag,
yogurt, kabartma tozu, limon kabugu rendesi, zimU ve cevizi de koyun, kasikla karistirin. Unu da ilave edin,
kasikla iyice kanstirin.Kalibi sivi yag ile yagdlayin, 1800 dereceye isitilmig sicak firinda 1 saat pisirin.Firindan
¢ikinca 30 dk kadar dinlendirip servis edin.
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