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CEVIZLI UN KURABIYESI

1 su bardag ceviz igi

4 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 cay kasigi vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
250 gram tuzsuz tereyagi
1 adet yumurtanin aki
Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri

Unu, pudra sekeri, vanilya, kabartma tozu ile 2 kez eleyin. Oda sicakligindaki tereyagdi ve yumurta akini unlu
karigsima ekleyip iyice yogurun. Orta sertlikte bir hamur elde edene kadar yodurun. Cevizleri iri kalacak sekilde
dévip hamura ekleyin. Hamurdan ceviz biyUklidinde pargalar kopartip uzun, yuvarlak ya da ay sekli verin.
Yagl kagit ile kapl firin tepsisine dizip 6nceden isitilmis 150 derece firinda 40 dakika pisirin. Un kurabiyelerini
firndan ¢ikartip Gzerine pudra sekeri serpin ve sogumaya birakin.

Not: Un kurabiyesinde ceviz yerine badem veya findik da kullanabilirsiniz.
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