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CEVIZLI UN KURABIYESI

3,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
250 gr. tereyad

1 adet yumurtanin aki

4 corba kasigi toz seker

10-15 adet ceviz

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Unu, kabartma tozu ile birlikte eleyelim. Oda sicakligindaki tereyagini, yumurta akini ve sekeri ¢irpalim.
Ardindan un ve kabartma tozu karigimini ekleyip, yoguralim. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edelim. Cevizleri ortadan 2'ye, daha sonra 4'e bdlip hamura ekleyelim. Hamurdan ceviz biyikliginde parcalar
koparip, yuvarlayalim (her kurabiyeye ceviz denk gelecek sekilde koparalim). Yaglanmig tepsiye dizelim.
Onceden isitilmis 200 dereceli firinda 15-20 dakika pisirelim. Firindan ¢ikardigimiz kurabiyelerin (izerine pudra
sekeri serpip, servis yapalim.
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