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CEVIZLI UN KURABIYESI

250 gram margarin

1 adet yumurta aki

1 cay bardagi nisasta

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 su bardag dévilmis ceviz
Uzerine:

Pudra sekeri

Oda sicakliginda beklemis margarin, yumurta aki, 1 gay bardagi nisasta ve pudra sekerini bir kapta karigtirin.
Elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyin. Sert bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopartin. Hamurlari avcunuzun iginde agip igine ceviz yerlegtirin. Hamuru kenarlarindan
kapatip yaglanmisg firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda lzerleri pembelesene kadar pigirin.
Finndan ¢ikartip sogumasini bekleyin. Uzerine yarim su bardagi pudra sekeri serpip servis yapin.

Fotograf "inovasyon" tarafindan génderildi. 28.12.2020
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