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CEVIZLI UN HELVASI

200 gram tereyagi
200 gramun

1 su bardagi su

1 cay bardad seker
1,5 cay bardag ceviz
1 su bardag st

Tereyagini tavada eritip tizerine unu ekleyip kavurmaya devam edin. Yaklagik 19 dakika kadar kavurup.
Uzerine sekerle ve sitle serbet yapip karistirip kavrulan un ve tereyaginin icine bosaltin. Karistirip serbetini
cektirin karigtinin ve cevizlerle sisleyip servis yapin. Seker kullanmak istemeyenler sadece pekmezle yapip hig
seker koymayabilirsiniz.
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