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CEVIZLI TURTA

3 kahve fincani toz seker

6 yumurta

1 kahve kagiJi vanilya

1 kahve kagiJi targin

2 kahve fincani biskvi Kirintisi

3/4 kahve fincani un

1,5 bardak ¢ekilmis ceviz

1/2 kahve fincani vanilyali pudra sekeri

Bisklvi kirintilarini ince bir elekten gecirerek elde edilecek biskuvi kirintilari bir kaba koyulur. Vanilya, targin, un
ve ceviz ilave edilip iyice karigtirilir.

Ote yandan 5 yumurtanin sarisiyla beyazi ayrilir. Sarilara 1 bitin yumurta ile toz sekerin yarisi ilave edilip bir
telle iyice ¢irpilarak birbirine halledilir.

Aklar ise bir tutam tuz ilave edildikten sonra telle 10 -15 dakika devamli ¢irpilarak kar haline getirilir. Sonra
sekerin kalan kismi ilave edilip karigtirilir.

Daha sonra da bu yumurta sarilarina ilave edilir. Cevizli karisim da azar azar dékulerek ilave edildikten sonra
hepsi karistirilip birbirine halledilir. Sonra icine yagl kagit serilmis pandispanya kalibina dékulir. Orta firinda 25
dakika pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra Uzerine vanilyal pudra sekeri serpilip servis yaplilir.
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