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CEVIZLI TOP KURABIYE

Hamur icin:

500 grun

200 gr yogurt

2 yumurta

200 gr margarin

1 kahve fincani pudraseker
1 paket kabartma tozu
Ic malzeme:

500 gr ¢ekilmis ceviz igi
1 cay bardagi tozseker
1 kahve fincani bal

8 tane yumurta aki

50 gr toz badem

Hamuru hazirlamak i¢in un, yogdurt, margarin, pudraseker, 2 yumurta ve kabartma tozunu bir kapta karistirip
yogurun.

I¢ malzemesini hazirlamak i¢in yumurta beyazlarini ¢irpin. Ceviz igi, tozseker, bal, ve toz bademi ekleyip
karigtirin.

Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar koparip elinizle acin. Ortalarina cevizli malzemeden koyup hamuru
yuvarlayarak kapatin. Malzeme bitinceye kadar iglemi stirdtirlip kurabiyeleri hazirlayin. Hamurlari yaglanmis firin
tepsisine veya yagli kagit Gzerine dizin. Uzerlerine firgayla ¢irpilmis yumurta sdriip birer tutam tozseker serpin.
170 dereceye ayarlanmig ve dnceden isitilmig firinda pembelesene kadar pisirin.
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