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CEVIZLI TOPLAR

https://www.droetker.com.tr

Bademli karisim:

1 yemek kasidi cappuccino

1 yemek kasigdi sicak su

3 - 4 yemek kasigdi sut

2 su bardagi 6gutilmis badem

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Uzeri igin:

24 adet yarim ceviz

1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi esmer seker

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pigirme: 150 °C )
Cappuccinoyu derin bir kaba alin, tGzerine sicak suyu ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin. Uzerine sit,
0gutllmis badem ve pudra sekeri ekleyip yodurun.

Hazirladiginiz karigimdan cevizden daha kiiguk pargalar alip elinizde yuvarlayin ve firin tepsisine siralayin.
Uzerlerine tger adet yarim ceviz batinin. Fir¢a yardimi ile su sirlip esmer seker serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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