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CEVİZLİ TOPLAR

https://www.droetker.com.tr

Bademli karışım:
1 yemek kaşığı cappuccino
1 yemek kaşığı sıcak su
3 - 4 yemek kaşığı süt
2 su bardağı öğütülmüş badem
0,5 su bardağı Dr. Oetker Pudra Şekeri
Üzeri için:
24 adet yarım ceviz
1 yemek kaşığı su
1 yemek kaşığı esmer şeker

Fırın tepsisine pişirme kağıdı serin. Fırını belirtilen dereceye ayarlayıp ısınması için önceden açın.
Alt-üst pişirme: 160 °C
Turbo pişirme: 150 °C
Cappuccinoyu derin bir kaba alın, üzerine sıcak suyu ekleyin ve eriyinceye kadar karıştırın. Üzerine süt,
öğütülmüş badem ve pudra şekeri ekleyip yoğurun.
Hazırladığınız karışımdan cevizden daha küçük parçalar alıp elinizde yuvarlayın ve fırın tepsisine sıralayın.
Üzerlerine üçer adet yarım ceviz batırın. Fırça yardımı ile su sürüp esmer şeker serpin ve pişirin.
Pişirme süresi: Yaklaşık 15 - 20 dakika
Fırından çıkarın ve soğumaya bırakın.
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