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CEVIZLI TEPSI KOFTESI

1 kilogram koftelik kiyma
300 gram iri gekilmis ceviz igi
1 adet rendelenmis sodan

2 dis ezilmis sarimsak

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi biber salgasi
3 yemek kasigi galeta unu

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Ceviz hari¢ kalan tim malzemeyi derin bir kapta karistirin. Tepsiyi yaglayin.

Kiymali malzemenin yarisini tepsiye yayin. Cevizin tamamini Gzerine serpin. Kalan kiymali malzemeyi de Gzerine
aktarip yayin.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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