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CEVIZLI TEL KADAYIF

Malzeme

- 500 g tel kadayif

- 2 su bardagi ceviz

- 1 su bardagi sivi Sana
- Serbeti Igin:

- 4 su bardagi seker

- 3 su bardagi su

- 1 adet limonun suyu

- Suslemek Igin:

- Gekilmig yesil fistik

Hazirlanisi

Derin bir tencerede serbeti hazirlamak igin seker ve suyu kaynatin.

Atesten indirmeden énce limon suyunu ekleyip bir tagim kaynatiniz.

Serbeti sogutunuz.

Tel kadayiflarinin yarisini yayvan bir kap igerisinde tel tel ayiriniz.

Uzerine yarnim su bardagi Sivi Sana'yl dékip, iyice karigtiriniz.

Finn kabi veya tepsinin icine yaglanan tel kadayiflarini koyup, bir kasik yardimi ile Gzerine bastirarak, sikigtiriniz.
Cevizin tUmUn0 ayiklayip, mikserde ¢ekin.

ilk kat tel kadayifin Gizerini tamamen ceviz ile kaplayiniz.

Kalan tel kadayifini da tel tel ayirnp, geri kalan sivi Sana ile iyice yaglayiniz.
Cevizlerin Ustin( tel kadayif ile tamamen kapatip, yine tUzerine kasik ile bastirin.
175 derecede alti ve Ustl kizarana kadar pigiriniz.

Finndan gikardiktan sonra Gizerine soguttugunuz serbeti dokdip, gektiriniz.
Istediginiz blyUkllkte pargalar halinde kesip, ¢ekilmis yesil fistik ile stsleyiniz.
Soguk olarak kaymak veya dondurma ile servis yapiniz.

ML® Cevizli Kadayif icin tiklayin
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