%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI TEL KADAYIF

500 gr. kaday!f,

150 gr. ceviz igi,

500 gr. seker,

1 klicik margarin,

1 limon,

1,5 bardak sUt veya su.
Serbet igin:

3 su bardag tozseker
3 su bardagi su

Yarim limon

Oncelikle serbet igin, su ve sekeri kaynatin. Inmesine yakin limon suyunu ilave edin ve sogutun.
Kadayiflar kiiglik tepsiye koyunuz.

Yagi eriterek kadayiflarin Gzerine gezdirerek dékiniz.

Elle yavas yavas alt Ust ederek yagi her tarafa yediriniz.

Yarisini ayri kaba ayirip tepsidekileri tepsiye muntazam yayiniz.

Uzerine kiyllmig veya dévulmis cevizi dokup yayiniz.

Cevizin Uzerine ayirdigimiz kadayiflar koyup her tarafini ayni kalinliga getiriniz.

Elle hafif bastirip orta hararetli firnda altini Ustline pembe renkte kizartiniz.

firndan alir almaz tzerine 1-1,5 bardak sicak sit veya su serpip hemen agzini kapatiniz (hafif yumugsamasi icin).
Serbet sogukken sicak kadayifin Gizerine dokip soguyuncaya kadar bekleyiniz.

Tatl soguyunca karelere veya baklavalara kesip tatli tabaklarina koyunuz.

Arzu ederseniz tatlilarin Ozerine birer par¢a kaymak koyup servis yapiniz.
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