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CEVIZLI TEL KADAYIF

400 gr tel kadayf

75 gr Igim Tereyagi

100 gr Igim Labne

200 gr Igim Stzme Beyaz Peynir
1 Gorba kasigi Sam fistik tozu
Serbet igin:

5 Gorba kagsigi bal

1 su bardagi su

Tel kadayifi 2 esit miktarda bdélin. Tereyagini iyice erittikten sonra yagdin yarisini kadayifin yarisi ile eglestirin ve
elinizle tel kadayiflar karigtirin. Daha sonra 25 cm ¢apinda bir yapismaz tavaya bu karigimi sikica bastirarak
yerlestirin ve arasina labne stizme beyaz peynir harcini yerlestirin. Kadayifin diger yarisini da yine tereyagi ile
iyice karistirip harmanladiktan sonra peynirli harcin bittin Gstini drtecek sekilde sikica kapatin. Kisik ateste her
tarafi kizarana kadar yaklagik 10 dakika gevire gevire pisirin. Bu gevirme islemi i¢in ikinci bir tava daha
kullanirsaniz hem eliniz yanmaz, hem de kadayiflar dagiimadan kolayca sekil alir. Kadayifin yeterli miktarda
kizardigindan emin olun. Ayri bir sos tenceresinde su ve bali 5-6 dakika kadar kaynatin ve bu hazirladiginiz
serbeti kadayifin her tarafina esit miktarda yavas yavas dokiin. Servis tabagina aldiktan sonra tzerini sam fistik
tozu ile sUsleyebilirsiniz.
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