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CEVIZLI TEL KADAYIF

www.takita.com.tr

2 V2 su bardagi Formtat 60 (500 gr)
500 gr tel kadayif

150 gr ceviz Igi

50 gr tereyagdi

30 cm c¢apinda bir tepsinin dibi tereyaginin yarisi eritilerek yaglanir. Kadayif 2 esit pargcaya ayirilarak yarisi
tepsiye désenir. Kadayif désenirken kadayifin topaklanmis olmayip tel tel olmasina dikkat edilir.

Havan veya rondo kullanarak ufalanmis olan ceviz i¢i iyi bir sekilde dagiimasini saglayarak kadayifin Gzerine
sepilir. Tel kadayifin kalan diger yarisi da tizerine yine ayni ydntemle désenir.

Kalan tereyagi eritilerek (izerine gezdirilir. Onceden 1800 C[?lye isitilmis olan firinda pisirilir. Pisme siiresi
takriben 30 dakikadir.

Uzeri kizaran kadayif tepsisi firindan ¢ikarilarak sogumaya birakilir. Surubu kaynatmak izere derince bir
tencereye 2 V2 su bardagi su doldurulur (50 cl) ve ha[?lf ateste 2 V2 su bardagi dolusu Formtat 60 (500 gr) yavas
yavas Isinmakta olan suya karistirilarak ilave edilir.

Daha sonra ocak biraz daha agilarak surubun kaynamasi saglanir. Kaynayan suruba 1 yemek kasigi limon suyu
ilave edilerek ocaktan indirilir.

Formtat 60 ile hazirlanmis olan sicak serbet bu arada sogumus olan tel kadayifin Gzerine esit olarak dagilacak
sekilde gezdirilerek doékulir.
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