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CEVIZLI TAZE FASULYE

Malzeme

- 2 kg taze fasulye

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 100 g kiyma

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz

- 1 adet domates

- 1 tath kasigi seker

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Taze fasulyeleri ayiklayip, haslayin.

2. Kuru sogani yemeklik dograyin.

3. Sarimsagi ayiklayip, kiyin.

4. Domatesin kabugunu soyup, rendeleyin.

5. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, i¢ine kiymayi ilave edin. Kiyma kavrulup, biraktigi suyu
¢ekinceye kadar orta ateste pisirin.

6. Kiyma kavrulduktan sonra i¢ine yemeklik dogranmig kuru sodani ekleyip, kavurmaya devam edin.

7. Soganlar renk alinca icine kiyilmis sarimsaklari, iri ¢ekilmis cevizleri, tuz ve karabiberi ekleyip, karigtirdiktan
sonra, bir tagim pisirin.

8. Daha sonra igine haglanmis fasulyeleri, sekeri, rendelenmis domatesi ekleyip, kavurduktan sonra cevizli taze
fasulye kavurmasini sicak su ile islattiginiz firin kabina veya kek kalibinin icine alip, servis tabagina ters ¢evirin.
9. Servis yaparken Uzerini taze domates dilimleri ile sUsleyip, sicak olarak servis edin.
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