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CEVIZLI TAVUKGOGSU SALATASI

400 gr. haglanmis tavugun gogus eti
2 adet yesil eksi elma

1 adet limon

100 gr. iri dévilmUs cevizigi
1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet kivircik salata

150 gr. rende kasar peyniri
250 gr. yogurt

1 tath kasidi sert hardal

8 corba kasiJi zeytinyagi

2 ¢orba kagsig Uzlm sirkesi
Yeterince tliz, karabiber

YAPILISI:

Kivircik salatayr ayiklayip yikayin. Yikadiktan sonra durulayin. Eksi elmayi soyup kararmamasi i¢in limon suyu
sirin. Rendenin iri ve diiz tarafiyla ince tabaka halinde rendeleyin. Dolmalik kirmizi biberi yikayip, tohumunu
aylkladiktan sonra ince uzun seritler halinde dograyin. Haglanmig tavuk gégus etlerini findik biyUklGginde
dograyin. Derin bir kabin iginde dévilmUs cevizigini, hardall, tuzu, karabiberi, zeytinyagdini, sirkeyi karistirip
catalla ¢irpin. Bu karigimi yogurtla kanistirip batlnlegtirin. Servis tabaginin igine kivircik salata yapraklarini
ddéseyin. Uzerine hazirladiginiz malzemeyi harmanlayip dékun. Birka¢ dévilmemis cevizigi ile sUsleyip ikram
edin.
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