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CEVIZLI TAVUK (USKUP MAKEDONYA)

1-1,5 kg'lik tavuk

1 adet prrasa

1 adet havug

1 kii¢lk kereviz

1 adet sogan

1 adet defne yapragi

1 corba kasigi tuz

20 su bardagi su

2 dilim ekmegin ici

1/2 su bardagi st

1 yemek kasigi margarin

250 gr kiilte ceviz igi

Ikiye bélinmis 4 adet ceviz igi
1/2 kahve kasigi kirmizi biber
200 gr cery domates

BuyUk bir tencereye 20 bardak su, tavuk, pirasa, havug, kereviz margarin, sogan, defne yapragi ve 1 ¢orba
kasiJl tuzu koyarak harl ateste kaynatiniz. Su kaynar kaynamaz atesin altini kisarak agir ateste tavuklari
2-2+1/2 saat pisiriniz.Tavuklar pisince tenceredeki suyu bir slizgecten gegirerek sizlip kenara koyunuz.
Hagslanmis sebzeleri atip, tavugu ayri bir tabaga aliniz.

Sosu igin bir kapta ekmek igini sttle isitiniz. Bir bagka tencerede ¢ekilmis kilte cevizin yarisi ile kirmizi biberi
karistirarak adir ateste 3-4 dakika isitiniz. Isitilmis ceviz ve biber karigimini bir tllbente alip sikarak, cevizin
yagini bir ki¢Uk kaba ¢ikariniz. Sttle i1slatmig oldugunuz ekmek iglerini sikip geri kalan ceviz ve tuzla birlikte bir
kaba koyup tulbentte kalmis olan malzemeyi de ekleyerek, yumurta teliyle iyice ¢irpiniz. Baglangigta stizmis
oldugunuz tavuk suyundan 1+1/2 su bardag alip ¢irpmaya devam ederken bu sosa yediriniz. )
Tavugun derisini ve kemiklerini ayiklayiniz; pargalarini ince olarak dilimleyip servis tabagina yerlegtiriniz. Ustline
sosu ve kulte ceviz yagini dékindz. Ikiye bolinmds ceviz igleriyle ve ¢ery domatesle siusleyip soguk olarak
servis ediniz.
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