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CEVIZLI TAVUK RULO

400 gr. ince dévulmus tavuk gégus eti
1 cay bardagi ceviz

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

Tuz, karabiber, kekik

Tavuk etlerini dikdértgen sekilde kesip iglerini cevizle doldurun ve kirdanla tutturup sekiz dakika kizartin.
Tavada unu ve salgayi tereyadinda kavurun. 1.5 su bardagi sicak su ve baharatlari ekleyin. Kizarttigimiz tavuk

etlerini, icine koyun ve 15 dakika daha pigirin.
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