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CEVIZLI TAVUK (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

1 adet biitin tavuk

1 kg i¢ ceviz

3 yemek kasigl yemeklik acika

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 dilim abista (Misir unundan yapilan katik.)
Yeteri miktar su

Bir battin tavuk (derisi ile birlikte), kuru sodan ve sarimsakla birlikte derin bir tencerede bol su ile haglanir.
Tavuk suyu yemegin sosunda kullaniimak Uzere ayri bir kapta bekletilir.

Daha sonra haglanan tavugun derisi soyulur ve beyaz etleri ayri bir kapta didiklenir.

Bu islemden sonra mutfak robotu yardimiyla i¢ ceviz ¢ekilir ve ayri bir kaba alinir.

Ardindan mutfak robotuna, yemeklik acika, tavuk suyu ve abista eklenerek iyice karigtirilir.

Daha sonra ¢ekilmis i¢ cevizler bu karigsima eklenerek kivamli bir sos elde edilir.

Son olarak hazirlanan sosu, didiklenmig tavuk etinin tGzerine dokulerek servis edilir.

Not: Tercihe gbre Uzerine taze kignis serpilebilir.
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