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CEVIZLI TAVUK CORBASI

Sogani ince ince dograyalim. Tavuk etini bir tencerede haglayalim. 1 yemek kasidi tereyaginda soganlari
kavuralim. Haslanan tavuklari didikleyip yagin icine ekleyelim. Ardindan cevizleri ilave edelim. Ayri bir kapta 1,5
yemek kagigi un, 1 tatl kasigi tuz, 1 tath kagigi karabibere; 4 su bardagi su ilave ederek ¢irpalim. Daha sonra
hazirlanan karigsimi dnceden hazirlanan harcin Uzerine dokip karistirarak gorba kivamina getirelim. Istege gére
tereyaginda pul biber yakarak zerine ekleyip servis yapilabilir.
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