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CEVIZLI TATLI

MALZEMELER

1/2 su bardag portakal suyu
1/2 su bardag sivi yag

1/2 paket baking powder

1 bardak ince kiyilmis ceviz
2 cay kasigi targin

Aldigi kadar un

Surubu;

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

YAPILISI

Bir kabin i¢ine portakal suyu ve sivi yagi koyun. Elenmis un ve kabartma tozunu azar azar katip yumusgakca bir
hamur yapin. Hamuru yarim saat dinlendirin. Hamurdan iri ceviz biyUkliginde parcalar koparin ve avug
arasinda bastirarak inceltin; ortasina 1 yemek kasigi targin karigtiriimig ceviz icinden koyup kenarlarini blzerek
kapatin ( 14-15 adet tath lgtsudur.) Hamurlar bir firin tepsisine siralayin. 175 derece isitilmis firinda 25-30 dk
pembe renkte pigirin. Verilen dl¢llerle hazirlamis oldugunuz orta koyuluktaki ik suruba atin. Sonra servis
tabagina ¢ikartin.
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