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CEVIZLI TATLI

Malzemeler

6 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Siviyag

1 Su Bardag Eritilmis Tereyadi/Margarin
3 Yemek Kagid Yogurt

1 Yumurta

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya _
1 Su Bardagi Gekilmig Ceviz Igi
Serbeti Icin

3 Su Bardagi Toz Seker

3 Su Bardagi Su

1 Yemek Kasigi Limon Suyu

Hazirlanisi

Su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Koyulagmaya baglayinca limon suyunu ekleyin. Bir tagsim daha kaynatip
sogumaya birakin.

Unu, hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi a¢ip siviyag, katiyag, yogurt, yumurta, kabartma tozu ve
vanilyay ekleyip yogurun. Hamurun Gzerine nemli bir bez érterek yarim saat dinlendirin.

Hamurdan ceviz biytkligiinde pargalar koparin. Elinizle bastirarak gay tabagi blyUkliglinde agin. Ortasina
ceviz i¢i yerlestirin. Iki ucunu Ust Uste kapatin (iyice kapatmazsaniz firinda piserken agiliyor). Yaglanmis firin
tepsisine dizip 6nceden isitilmig 170C firnda iyice kizarana kadar pisirin. Tepsiyi firndan alip tzerine soguk
serbeti gezdirin. Uzerlerine ceviz serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:47015 « adi:Cevizli Tatl « génderen:akyel « indirme tarihi:04.05.2024 - 23:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-tatli-vt4239
http://www.tcpdf.org

