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CEVIZLI TATLI

10 corba kasig dévilmas ceviz ici,
4 su bardag un,

1 su barda@i sivi yag,

125 gram margarin,

1 su bardag stit,

2 tath kasigi kabartma tozu.
Serbeti igin.

3 su bardag seker,

3 su bardagi su,

2 tath kasigi limon suyu

Unu, sivi yagu, iri ddvilmas ceviz igini, sttll, kabartma tozunu ve oda sicakliinda bekletilmis margarini
karigtirarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru, yaglayip tinladiginiz yuvarlak bir kaliba
ddse-yin. Uggen seklinde kesin. 170 derece i1sitiimis firnda Gstl kizanncaya kadar pigirin. Cevizli tathnin serbeti
icin seker ve suyu 20 dakika kaynatin. Ocaktan indireceginize yakin limon suyunu ilave edin. Hazirladiginiz
serbetin iinmasini bekleyin. llinmig tatllarin Gzerine serbeti dokin. Uggen seklindeki her dilimin Gzerini cevizle
sUsleyip servis yapin.
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