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CEVIZLI TATLI
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Hamuru igin:

1 su bardag yogdurt

2 yumurta

1 su bardagi su
Dondurma

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

4.5 su bardagi un
Aygicek yagi

I¢ harciigin:

200 gr ceviz igi

1 tath kasidi targin

2 tatl kagigi toz seker
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker
2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Un harig diger malzemeleri blyUk bir kaba alip karigtirin. Unu ilave ederek yumusak bir hamur yogurun. Uzerini
nemli bir bezle kapatip 10 dakika dinlenmeye birakin. I¢ harci icin gereken malzemeleri bir kasede karistirin.
Serbeti hazirlamak igin seker ve suyu kaynatin. Kivam almaya baslayinca limon suyunu ekleyip karistirin ve
tencereyi ocaktan alin. Hamurdan kiiglk parcalar koparip ¢ay tabagi buyUkliginde agin. tzerine i¢ hargtan
ekleyip hamuru ikiye katlayin ve kenarlarini ¢atalla bastirarak yapistirin. Aygicek yagini tavada isitin. Hamurlari
yaga ekleyip kizartin. Kizarmig hamurlari sicak serbete ekleyin ve birkac kez ¢evirip serbeti gekmesini saglayin.
Dondurmayla birlikte servis yapin.
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