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CEVIZLI TATLI (ESKISEHIR)

6 su bardagi un

1 su bardagi siviyag

1 su bardag eritilmis margarin
3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardadi ¢ekilmis ceviz ici
Serbet icin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbetini hazirlamak igin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Koyulagsmaya baglayinca limon suyu ekleyip bir
tasim kaynatin ve sogumaya birakin.

Unu hamur yodurma kabina alin. Ortasini havuz gibi a¢ip siviyad, margarin, yogurt, kabartma tozu ve vanilyayi
ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6értip yarim saat
dinlendirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Elinizle bastirarak avug i¢cinde veya diiz zeminde ¢ay tabagi
blyUkliginde agin. Ortalarina ceviz igi yerlestirin. 2 ucunu Ustte birlegtirip yaglanmis firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda pisirin. Tepsiyi firindan alip soguk serbeti Gizerine gezdirerek
doékin. Serbetini ¢ekince servis yapin.
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