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CEVIZLI TARTOLET

200 gram toz ceviz

1 su bardag seker

2 yumurta

Hamuru icin

2 su bardagi un

1 cay bardad seker
1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yodurt
1 yumurta

Yogurma kabinin iginde un, seker, yumurta, vanilya, yogurt, kabartma tozu ve yagi iyice yogurup gtizel bir
hamur elde edin. Hamuru agip yuvarlak sekiller verip tart kaliplarina yerlestirin. Igine 2 yumurta, ceviz ve seker
harcini paylagtirip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin.
Uzerine bal sirip ikram edebilirsiniz.
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