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2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi kabartma tozu
2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

2,5 su bardagi un

Iciigin:

200 gram ceviz igi

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 yumurta

1 tutam targin

CEVIZLI TARTOLET

Hamuru yodurmak igin yumurtalari derin bir kaba kirin. Yogurdu, tereyadini, pudra sekerini, tuzu, kabartma tozu
ve unu yumurtayla yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur olacaktir. Bes dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru
kicUk tart kaliplarinin yani tartoletlerin icine yerlegtirin. Ceviz, seker, vanilya, yumurta ve targini karigtirip
tartoletlere paylastirin. Firin tepsisine dizip 190 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin. Gayin, kahvenin

yaninda ikram edin.
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