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CEVIZLI TARTOLET

150 gram margarin

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 kahve fincani pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Rendelenmig limon kabugu
Iciigin:

1 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagi dévulmdis ceviz
3 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

Hamurunu hazirlamak i¢in, margarini, unu, yumurtayi, pudra sekeri, kabartma tozu ve limon kabugu rendesini
ekleyip hamur yapin. Catal ya da kasik kullanmadan hamura yapin. Hamuru yagl kagida sarip yarim saat kadar
bekletin.

Ici igin: Pudra sekerini, cevizi, yumurtayi ve vanilyayr karistirin. Hamurdan kigiik bezeler koparip elinizde agarak
tart kaliplarina yayin: Uzerine cevizli icten koyarak énceden isitiimis 180 derecelik firinda iyice kabarana kadar

pigirin
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