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CEVIZLI TARTOLETLER

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
150 gram margarin

1 adet yumurta

1 kahve fincani pudra sekeri
rendelenmig limon kabugu
Uzerine:

Kayisi marmelati

Igine:

2 su bardagi déviimus ceviz igi
1 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1 cay kayigi vanilya

Oncelikle hamuru hazirlayin. Bunun icin kabartma tozu ve unu eleyin. Diger malzemeleri de ekleyin. Bigak ya da
catal yardimiyla yogurmadan hamur yapin. Yagl kagida sarip 30 dakika bekletin. Kii¢lik bezeler koparip tartolet
kalibina yayin. Uzerlerine kayisi marmelati siirin. igini hazirlayin. Bunun igin, ceviz igi, pudra sekeri, yumurta ve
vanilyay! karigtirin. Bir kenara alip bekletin. Hamurdan kii¢lik bezeler alip agin ve tarttlet kabina yayin.
Uzerlerine cevizli ici koyun. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda iyice kabarana kadar pisirin.
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Fotograf "hikaye" tarafindan génderildi. 27.02.2015
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