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185 grun

55 gr pudra sekeri

30 gr ince ¢ekilmis badem igi
125 gr soguk tereyagi

1 yumurta sarisi

I¢ harciigin:

50 gr findik igi

50 gr pecan cevizi igi

100 gr ceviz igi

2 yemek kasigi esmer seker
1 yemek kasigi un

40 gr tereyagi

180 ml akcaagac surubu

CEVIZLI TARTOLET

Un, pudra sekeri, ince ¢ekilmis badem ve tereyadini mutfak robotuna alip yogurun (elde yoguracaksaniz
tereyaginin isinmamasi icin hizlica yogurmalisiniz). Yumurta sarisini ekleyip 1-2 dakika daha yogurun. Hamuru
stre¢ folyoya sarip 30 dakika buzdolabinda bekletin. Hamuru 6-8 bezeye ayirip igleri yaglanmig kiguk tart
kaliplarinin igine yayin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Gzerlerine birer parga yagdh kagit yayip avug dolusu
bakliyat ekleyin. énceden isitiimig 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Tartlari firndan alip Gizerlerindeki yagh
kagit ve bakliyatlar kaldirin. Oda isisina gelene kadar bekletin. I¢ harci igin, tereyadi ve sekeri tavada isitin.
Batln kuruyemisleri ekleyip 1-2 dakika kavurun. Unu ekleyip kavurmaya devam edin. Ak¢aada¢ surubunu
ekleyip tavayi ocaktan alin. Tart hamurlarinin Gizerine harci paylastirin. Sicak firinda 20-25 dakika pisirin. ik

olarak servis yapin.

— T

{

)

© lezzetler.com tarif n0:129186 « adi:Cevizli Tartolet

* génderen:hat « indirme tarihi:10.05.2025 - 14:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-tartolet-vt1583
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cevizli-tartolet-129186.jpg
http://www.tcpdf.org

