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CEVIZLI TARTOLET

120 gram margarin

Yarim su barda@ pudrasekeri
1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

Badem kremasi igin:

50 gram margarin

4 corba kasig tozseker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi toz badem
3 ¢orba kasiJi un

3 corba kagiJi tozseker

90 gram glikoz

200 ml (1 paket) krema

225 gram batin ceviz

2 ¢orba kasigi su

Hamur icin margarin ve pudra sekerini elinizde iyice yogurun. Yumurta ekleyip, karistirin. Son olarak un ilave
edip, ele yapismayan bir hamur elde edin. Hamuru elinizde yassilastirip, stre¢ filme sarin ve bir gin
buzdolabinda dinlendirin.

Badem kremasi icin margarin ve toz sekeri krema kivami alana dek mikserle iyice ¢irpin. Karisima azar azar
yumurta ilave edip karigtirmaya devam edin. Toz badem ve un ekleyip karigtirin.

Hamuru 4 mm kalinliginda agip, kiicik tartlet kaliplarina yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz badem kremasini
yayin. Onceden Isitilmig 170 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirip, sogumaya birakin.

Cevizli kanigim igin toz seker ve glikozu karamelize olana dek pisirin. Krema ekleyip, 2-3 dakika kaynatin.
Cevizleri ve suyu ilave edin. Karigimi soguyan hamurun lzerine yayip, soguyunca servis yapin.
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