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CEVIZLI TART

Hamuru igin:

1 yumurta

2,5 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kagigi vanilya
Iciigin:

1 cay bardagi pudra sekeri
2 yumurta

2 ¢ay bardagdi dévulmis ceviz
1 cay bardag ¢ig badem

Oncelikle hamurunu yapmak igin yogurma kabinin iginde unu, yumurtayi, tereyagini, kabartma tozunu ve
vanilyay! koyup karigtirin. Daha sonra yaglanmig kiicUk tart kaliplarinin iglerine bastirarak hamuru doégeyin. Diger
tarafta ici icin yumurta ve pudra sekerini ¢irpin. Uzerine ¢ekilmis ceviz ve bademi ekleyip karigtirin. Bu karigimi
kaliptaki hamurun igine dokiin. 200 derecedeki firnda 25 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin. Gok
lezzetli bir tath oluyor. Istenirse sadece findikli da yapilabilir.
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