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CEVIZLI TART

150 gr. ceviz

150 gr. pudra sekeri
250 gr. marmelat

3 adet yumurta
Yarim paket vanilya
Althk hamuru

Altlik hamur yapilir. Bir santimetre kaliniginda agilir. 25 cm. ¢apinda, U¢ santimetre yiiksekliginde yuvarlak bir
kaliba yerlestirilir. Icine marmelatin 2/3'0 yayilarak konur 150 gr. ceviz igi, pudra sekeri, vanilya, ¢ yumurta bir
kaseye konur. 15 dakika kadar karigtirilir. Marmelat sirtilen hamur doluncaya kadar dékulir. Kalan hamurlar,
yarim santimetre ¢apinda silindirler héline getirilir. Cevizin igine iki santimetre aralikl kareler yapilir. Her
karelerin icine birer atyarak marmelat konur. Cubuklarin Gzerine yumurta sarisi strtlir. Orta hararetteki bir
firnda pigirilir.

Not: Cevizin altina marmelat yerine pasta kremi de konabilir.
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