—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI TART

vanilya

margarin

krem santi

3 adet yumurta

125 gr ¢ikolata

1/4 su bardagi un

2 corba kasigi seker
1/2 su bardag seker
1/3 su bardagi pekmez
1/2 su bardag ceviz

1 paket yulafli biskGvi, ufalanmig
tuz

Bisklviler, iki corba kasigi seker ve iki parmak erimis yadi payreks bir kaba yerlestirip, kizgin firnda 7-8 dakika
kizartip, sogutun. Diger malzemeyi karistirip, firindan ¢ikardiginiz kabin Gzerine dokulin ve tekrar firina strtin.
Otuz dakika pisirdikten sonra, Uzerinde krem santi ile servis yapin.
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