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CEVIZLI TART

100 Gr ceviz ici(mutfak robotunda pudra kivamina getirilmis)
50 Gr bittn ceviz ici (stslemek igin)

100 Gr tereyadi

250 Grun

150 Gr pudra sekeri

25 Gr krema

Unu derin bir kabin igerisine alin.

Igerisine kip seklinde dogranmis tereyadi ile 50 gr sekeri koyun.
Yavas yavas karistirarak una iyice yedirin.

Top haline getirip, buzdolabinda 1 saat dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru merdane yardimi ile agin.

Isiya dayanikli diiz bir firin kabina yerlegtirin.

Bir catal yardimi ile hamurun her tarafina dokunun (kabarmamasi icin).
Pudra haline getirilmis ceviz igini krema ve seker ile iyice karigtirin.
Hazirladiginiz karigimi hamurun Gzerine dékin (her tarafini kaplayacak gekilde)
Onceden 220 derecede isitiimis firnda 20 dakika pigirin.

Soguduktan sonra cevizlerle susleyerek servis yapin.
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