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CEVIZLI TART

125 gram tereyagi

2 bardak un

8 yemek kasi§i su

1 tutam tuz

Krema igin:

1 bardak toz seker

1 bardak hazir ¢ig krema
12 adet ceviz igi

Bir tencerede toz sekeri 1 cay kasigi suyla kahverengi olana kadar karistirarak karamellestirin. icine kremay!
atip karistirin. 2 dakika kaynatip kenarda bekletin.

Yagla birlikte unu karigtirin. Dolaptan ¢ikmig soguk suyu igine ekleyin. Tuzu katin. Yaptiginiz hamuru, 1 saat
dolapta bekletin. Tart kalibini yagdlayin. Igine hamuru yayin. 175 derecedeki firinda 10 dakika pisirin.
Soguduktan sonra, hazirladiginiz sosu Uzerine dékin. Cevizlerle siisleyin. 10 dakika daha pisirin. Soguyunca
servis yapin.
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