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CEVIZLI TART

500 gram un

250 gram kip dogranmig margarin
2 yemek kasigi pudra seker
1 adet yumurta

Tuz

Dolgusu i¢in;

200 gram ceviz

2 yemek kasigi bal

1 paket vanilya

50 gram margarin

85 gram toz seker

Yarim ¢ay bardagi krema

Unu mutfak robotuna eleyin. Tuz ve pudra sekeri ekleyip karigtirin. Kiip dogranmis margarini ilave edip ekmek
kirintisi halini alincaya kadar karigtirin. Yumurtayi ekleyip karistirin. Hamuru streg filme sarip 2 saat
buzdolabinda sogutun. )

Hamuru merdane ile acip yadlanmis tart kaliplarina yerlestirin. Uzerine yagdh kagdit serip agirlik yapmasi igin
nohut ile doldurun.

180 dereceye ayarlanmig firinda 20 dakika pigirin.

Uzerindekileri alip kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip oda isisinda sogutun.

Seker ve vanilyayi tavaya alip orta ateste eriyinceye kadar bekletin.

Margarin, krema ve bali ekleyip birkac dakika pisirin. Cevizleri ekleyip 2 dakika sonra ocaktan alin ve tart
tabanlarina doldurun. Servis yapin.
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