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CEVIZLI TART (MILFOY HAMURU)

Milféy hamuru

300 gr. ceviz

100 gr. pudrasgekeri

2-3 corba kasigr marmelat
3 adet yumurta

Yaglanmis tart kalibina milféy hamurunu déseyiniz.

Cevizleri ayiklayip, makineden gegiriniz.

Cevizlerden 2 avug ayirip, geri kalanin igine 3 yumurtayi, 100 gr. pudra sekerini koyup, karistirarak bir i¢
hazirlayiniz.

Hazirladiginiz bu ici kaliptaki hamurun Gzerine dokip, ¢evresi kadar muntazam bir sekilde yayiniz.

Kalibi isitilmig firina koyup, 20-25 dakika pisiriniz.

Kalibi firndan gikarip, sogutup, kirmadan hamuru ¢ikarip, servis tabagina aliniz.

Hamurun Uzerine marmelati cevresi kadar sirlp, ayirdiginiz ceviz i¢lerini marmelati tamamen kapatacak
sekilde serpigtiriniz.

Tabagin kenarlarini temizleyip, servis yapiniz.
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