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CEVIZLI TARCINLI LOKMA

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag ceviz igi

3 adet ekmek hamuru
Targin

Firni 130 derecede 10-15 dakika kadar isitin.

Hamurdan istediginiz blyukliikte pargalar koparin. Diiz bir zemin Gizerine ¢ok az yag damlatin ve hamuru
Uzerine koyun. Yavas yavas elinizle yayin. Uzerine ceviz i¢i ve targin serpin. Uzun kenarindan rulo seklinde
sarin. Dik olarak tepsinin kenarindan baglayarak dizin. Diger kalan hamur pargalarina da ayni iglemi uygulayin.
Hepsini tepsiye dizdikten sonra, tzerine seker ve ceviz igi serpin. Isitilmig firinin iginde yaklagik 10 dakika kadar
tepsiyi bekletin. Béylece hamurunuz glzelce kabaracak. Daha sonra firinin ayarini, 180 dereceye getirerek Uzeri
kizarana kadar pisirin.
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