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CEVIZLI VE TARCINLI KURABIYE

1 paket margarin(oda sicakliginda)
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag ceviz i¢i (¢ok ince kiyiimig)
Yarim limon suyu

3 yemek kasigi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yeterince un

Bulamak igin:

1 corba kagigi tarcin

1 su bardagi seker

Yogurma kabimiza margarini pudra sekerini ve sivi yagi alip iyice karigtiriyoruz.

Daha sonra limon suyunu ceviz i¢ini ve kabartma tozu ile vanilyayida ekleyerek karistirmaya devam ediyoruz.
Margarin tamamen eridiginde yavag yavas un ilave ederek yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Hamurumuzdan ceviz buyukliginde parcalar alip yuvarliyoruz ve yaglanmis tepsiye dizerek énceden isinmig
200 dc finnda pigiriyoruz.

Derin bir kaba seker ve targini alip karigtirlyoruz pisen kurabiyelerimizi sogutmadan tar¢inli sekere bulayarak
servis tabagina aliyoruz ve soguyunca servis yapiyoruz.
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