—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI TARCINLI KEK

600 gram un

3 adet yumurta

4 corba kasig bal

100 gram tereyagi
250 gram pudra sekeri
1 tath kasigi karbonat
1 tath kasidi tarcin

3 adet karanfil

Anason

Iciigin:

Erik receli

150 gram kuru 0zim
150 gram ceviz
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Genis bir kapta, unu, yumurtalari, bal, tereyagdini, pudra gekerini, karbonati, targini ve karanfili karigtirin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurum Hazirladiginiz hamuru 4 pargaya ayirin. Uzerine
nemli bir bez Grterek 3 saat bekletin. )

Mayalanan hamuru merdane ile 2 cm kalinliginda agin. Uzerine erik receli stirtin. Ceviz ve kuru Uzim serpin.
Yuvarlayarak rulo haline getirin. )

Uzerine yumurtanin sansini stirtin. Diger hamurlara da ayni islemi uygulayin. Onceden isitiimig firinda pisirin.
Dilimleyerek, servis yapin.
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