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CEVIZLI TARCINLI KEK

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ seker
Yarim su bardag@i sivi yag

1.5 su bardadi su bardagi un (kivamina gére yavas yavas ekleyin)
2 adet yumurta

1 kGguk havug

1 kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

2 yemek kagsigi ceviz igi

1 portakalin suyu ve kabuklari
Pudra sekeri (Uzeri igin)

Yumurtalar ve sekeri kdpUk képuk olana kadar ¢irpin.

Sit, sivi yag, portakal suyu ve kabugu, vanilya, tar¢in ve kabartma tozlarini ekleyin ve karigtirin.
Havucu rendeleyin ve iri kiyllmig ceviz ile birlikte karigimin i¢erisine katin.

Unun kivamini ayarlamak igin yavag yavas kontrollli sekilde ekleyin ve sptatula yardimiyla karigtirin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda yaklasik 30-35 dakika pisirin.

Kekiniz soguyunca Uzerine pudra sekeri serpin ve kekiniz servise hazir hale gelsin.
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