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CEVIZLI TARCINLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagindan biraz fazla toz seker
1 cay bardagi sivi yag

Yarim su bardag: st

1 su bardag ceviz igi

2 cay kasigi targin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

3 yumurtay! bir kaba kirip, Gzerine bir su bardagindan biraz fazla seker ekleyelim.
Yumurta ve seker karigimi beyaz oluncaya kadar mikser yardimiyla karigtiralim.
Daha sonra kalan diger malzemelerimizin timand ekleyip yeteri kadar karigtiralim.
Yagladigimiz ve hafifge unladigimiz kek kalibinin igine bogaltalim.

Onceden isitilmis 160 derecelik firina koyalim, 45-50 dakika kadar pisirelim.
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