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CEVIZLI VE TARCINLI KEK

https://www.elele.com.tr

115 gr tereyagi

150 gr toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu
3 yumurta

175 grun

1 tath kasigi karbonat

250 ml krema

Uzeri igin:

175 gr kahverengi seker

2 tatl kagigi targin

1 su barda@ ufalanmig ceviz
50 gr tereyagdi

Dondurma

Firini 180 derecede isitin. 23 cm ebatlarinda bir kare kek kalibinin igini yaglayin. Kahverengi seker, targin ve
cevizi bir kaseye alin. Tereyagini ekleyip kirintili bir gériiniim elde edene kadar parmak uglarinizla karigtirin. 115
gr tereya@ini blyUk bir kaseye alin. Krema kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin. Sekeri ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Yumurtalar teker teker ekleyip ¢irpin. Un, karbonat ve kabartma tozunu bagka bir kasede
karigtinin. Yumurtal karigima azar azar ekleyin. Kremay! ilave edip ¢irpma iglemini tamamlayin. Hamurun yarisini
firin tepsisine yayin. Uzerine cevizli harcin yarisini yayin. Uzerini hamur ve cevizli karigimla tamamlayin. Sicak
finnda 50-60 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyin. Uzerine dondurma ekleyip servis yapin.
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